Weihnachtsmenu Nr. 2

STARTER

EATERY’S CARPACCIO
GEKLOPFTES BEEF-CARPACCIO | ZIEGENFRISCHKASE
FELDSALAT-PESTO | FELDSALAT | ZITRONE

KURBIS UND KRABBEN
SUPPCHEN VOM KURBIS | NORDSEEKRABBEN
KURBISKERN-OL | KORIANDER-CREME-FRAICHE

TRUFFEL-ROSTI
GETRUFFELTES KARTOFFELROSTI | BUFELMOZZARELLA
WINTERLICHER SALAT | KRAUTERCREME

MAIN

EATERY’S CHRISTMAS-FILET
RINDERFILET

SELLERIEPUREE | GEWURZ-JUS
WIRSING | PREISELBEEREN

FRESH FROM THE SEA

FANG DES TAGES (GEBRATENES FILET)
PETERSILIEN-KARTOFFEL-PUREE |

FENCHEL | ORANGE | KRUSTENTIER-BEURRE-BLANC

EIN KNODEL SIEHT ROT
SERVIETTENKNODEL | ROTE BETE IN TEXTUREN
SAUTIERTE PILZE | JOGHURT-CREME

DESSERT

PRINTEN-CREME-BROLEE
SAHNE | EIGELB | ZUCKER
WALNUSS-EIS | GLUHWEIN-ESPUMA

SNICKERS 2.0
SCHOKO-FUDGE-BROWNIE
BUTTER-SALZ-KARAMELL
SALZIGER ERDNUSS-CRUNCH
EISCREME

SORBET-VARIATION
FRISCHE BEEREN | AUF WUNSCH MIT WODKA

[V] = vegetarisch

3-Gang-Meni 79 EUR | vegetarisches 3-Gang-Menl 59 EUR



